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Lunch de la semaine

Ravioles de champignons — lard caponata — noisettes — 17,00€
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Tataki de thon rouge frais, créute de sésame et salade de concombre — 17,00€

Tajine de souris d’agneau confites aux abricots — mousseline de butternut rétis - 29,00€
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Filet de maigre — risotto au chou rouge et vin rouge — émulsion au beurre d’orange - 29,00€
La créme brulée & la vanille — 10,00€

ou

Pancake aux clémentines facon Suzette — 10,00€

Suggestions du Chef

Pates fraiches & la truffe d’hiver — 34,00€
Piece de beeuf — sauce poivre vert maison — 34,00€

Salade de scampis déglacés au balsamique — thym frais — 25,00€

Formules

Plat & dessert — 34€
Entrée & plat — 39€
Entrée, plat & dessert — 45€

Merci d'informer votre Maitre d’hotel sur d'éventuelles allergies alimentaires et n'hésitez pas a lui demander une alternative végétarienne



